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세계 음료시장 현황과 용기 기술동향

제주 지하수를 이용한 알레르기 증상의 완화

제주워터의 생물학적 효과

  

 일본 생수시장 기술동향과 Bottle 경량화

만 찬

주 요 내 용

등 록

개회식

  

주제발표 : 제주물의 수질적·기능적 특성

주제발표 : 글로벌 음료시장 트렌드와 샘물용기 경량화

창의사업 아이디어 공모전 수상작 발표

제주대학교 의학전문대학원  현 진 원 교수

Krones AG(독일)  Ludovic Laine 

동경농공대 수의과대학  Hiroshi Matsuda 교수

Marubeni Corp.(일본)  Toshihiro Arita

13:00~13:30

13:30~14:00

14:00~15:30

15:30~17:00

17:00~18:00

18:00~20:00



한라산 자락에 얼핏 얼핏 서릿발이 비치고,
노랗게 물든 들녁에서는 수확에 한창 바쁜 이 가을에

제7회 제주 물 세계포럼에 참여해 주신 모든 분들께
진심으로 고마운 말씀을 전합니다.

무릇 물은 인류의 기원에서부터 현재 우리의 일상에
이르기까지 행복한 삶을 영위하는 데 있어 가장 기본이 되는 자원입니다.

화성에서 액체상태의 물이 발견된 이후 지구 밖 행성에서 생명체의 존재 가능성에 대한 
기대감이 높아지면서 지구촌 전체가 들썩이고 있을 정도입니다.

유네스코 자연과학분야 3관왕에 빛나는 섬 제주는 세계적으로 인정받는 청정 자연
환경과 희귀한 지질구조를 가지고 있으며, 제주 전역에 걸쳐 깨끗한 물 자원을
보유하고 있는 천혜의 자연환경을 자랑합니다.

제주가 가진 이 소중한 자원을 잘 보존하고 활용하며, 그 가치를 키워 후손에게 
물려주어야 할 의무가 저희에게는 있습니다.

제주물의 가치를 키워나가기 위해서 제주 물에 대한 다양한 연구작업을 진행하여야 
할 것이며, 그러한 연구결과를 바탕으로 제주물의 기능적 우수성 및 다양한 활용방안에
대한 창조적인 고민이 필요한 시점이라고 생각합니다.

제주특별자치도개발공사에서는 
이번 제주 물 세계포럼을 제주 물에 대한 전략적인 접근의 기회로 삼고자 합니다.

본 행사를 통해 세계 최고의 품질을 자랑하는 제주 물의 우수성을 전 세계에
알리고 제주 물을 기반으로 하는 다양한 활용방안에 대해서 치열하게 모색하는 토론의
장으로 만들어 나가기 위해 노력하겠습니다.

청정제주의 깨끗한 물을 활용한 물 산업이
제주의 다양한 산업분야와 융합되어 새로운 가치를 더 해 나가면서
창조경제의 새로운 모델이 될 수 있도록 지속적으로 고민하고 지원해 나가겠습니다.

제7회 제주 물 세계포럼의 성공을 위해 아낌없는 격려와 관심을 부탁드립니다.

다시 한번 본 행사에 참여해 주신 국내외 관계자님들께
감사의 말씀을 드립니다.

제주특별자치도개발공사 사장 김 영 철

제주특별자치도개발공사 사장 

김 영 철

개 회 사





제주물 세계포럼 가족 여러분!
대단히 반갑습니다.

제주특별자치도의회 의장, 구성지입니다.

황금색으로 물들고 있는 가을풍경이 넉넉하고 아름답습니다. 

제주물의 미래도 이 가을과 같은 희망이 넘쳐나길 소망합니다.
그 길을 열기 위한 일곱 번째 제주물 세계포럼이 막을 올리게 된 것을
진심으로 축하드립니다.

제주물의 수질적·기능적 우수성을 널리 알리고 먹는샘물 시장의 경쟁력
강화방안을 모색하여 제주물산업 발전의 기틀을 다지는 소중한 자리라고 생각합니다.

해마다 포럼을 통해 제주물의 가치를 높이고 계신 김영철 사장님과 
제주개발공사 가족 여러분, 주제발표와 토론에 참여해 주신 석학 여러분과
전문가 여러분께 깊은 감사를 드립니다.

제주물의 수질과 효능은 이미 세계시장에서 인정을 받고 있습니다. 

인정받는 것으로 끝나서는 안 됩니다.
제주삼다수의 시장점유율은 2012년 38.7%, 2013년 36.5%, 
지난해 36%로 매년 하락하고 있는 것으로 조사됐습니다. 

이 같은 제주삼다수의 시장점유율 하락은 대형 유통업체들의 자체 상표 상품의 출시와 
대기업 제품의 추격에 따른 것으로 분석되고는 있지만, 아쉬움이 큽니다. 

대기업과의 경쟁에서 1위를 수성하고, 당기순이익도 계속 높여가고 있지만, 
제주물의 가치에 비해 그 기대치가 밑돌고 있는 실정입니다.
 
오늘 포럼을 통해서 그런 아쉬움을 털어내고 세계를 향해 당당히 도전할 수 있는
희망의 길을 만들어 낼 수 있기를 소망합니다.

지금은 블루 골드(Blue Gold), 물의 시대입니다.

여러분에 의해 물산업이 제주의 미래를 이끄는 산업으로 자리매김할 수 있기를
기대하면서, 유익한 시간되기를 바랍니다.

감사합니다.

제주특별자치도의회 의장 구 성 지

축    사

2015년 10월 23일

제주특별자치도의회 의장 

구 성 지





연사소개

좌 장  이남호 교수 
                                   제주대학교 화학·코스메틱스학부 
[학위] 아이오와주립대 유기화학 박사
[경력] CJ 종합연구소 선임연구원
          대한화학회 부회장
          대한화장품학회 이사        
[현재] 제주대학교 자연과학대학 화학·코스메틱스학부 교수

연 사  Division manager Toshihiro Arita
                 Marubeni社 

[현재] Marubeni Techno-Systems Corporation 
          Packaging Systems Division Manager

연 사  Senior Director Ludovic Laine 
                 Krones社

          

[경력] Technical Manager, Krones, NTR
          Technical Manager, Krones, South Korea
          Director Primary Packaging, Krones, China
[현재] Senior Director, Strategic Business Development
          PET Asia Pacific/ Greater China/ India

연 사  Hiroshi Matsuda 교수 
                                동경농공대대 수의과 대학

[학위] 오사카 대학 농학박사
[경력] Research Fellow, McMaster University, Canada.
          Yale University 방문교수
[현재] 일본동경농공대 수의과대학 교수

연 사  현진원 교수 
                                   제주대학교 의학전문대학원

[학위] 서울대학교 약학박사
[경력] 서울대학교 의과대학 BK21 조교수
          프랑스 파스퇴르 대학 박사 후 연구원 
          서울대학교 의과대학 암연구소 선임연구원 
[현재] 제주대학교 의학전문대학원 생화학교실 교수



제주물의 수질적·기능적 특성

이남호 교수

제주대학교 화학·코스메틱스학부

주제발표 Ⅰ



제주워터의 생물학적 효과

현진원 교수

제주대학교 의학전문대학원



































제주 지하수를 이용한 알레르기 증상의 완화

Hiroshi Matsuda 교수

동경농공대 수의과대학



















글로벌 음료시장 트렌드와 샘물용기 경량화

이남호 교수

제주대학교 화학·코스메틱스학부

주제발표 Ⅱ



세계 음료시장 현황과 용기 기술동향

Ludovic Laine 

Krones AG(독일)

























일본 생수시장 기술동향과 Bottle 경량화

Toshihiro Arita

Marubeni Corp.(일본)















창의사업 아이디어 공모전

수상작 발표



제주 식재료를 사용한 스낵팩 제조/판매사업

- 주은민 -

동상











제주 문화콘텐츠 사업을 위한

 '제주문화모꼬지'

- 고훈철 -

동상













제주플리마켓기반,작품공방카페를 통한

문화적가치확산,창조관광실현

- 뉴이비자 -
(양선아, 이수)

동상



















한라봉 낱개 포장기, 끈매기

- 농번기 -
(임석환, 현동길)

은상









중국 관광객을 위한 음식 큐레이팅 서비스

- Nyam -
(이민석, 황한얼,  손위준,  이현명)

은상














